SEP

INGENIERIA EN PROCESOS ALIMENTARIOS b"P

EN COMPETENCIAS PROFESIONALES

ASIGNATURA DE BIOQUIMICA AVANZADA

1. Competencias

Administrar los recursos y procesos alimentarios a
través de la planeacién, ejecucién y evaluacion para su
optimizacion.

2. Cuatrimestre Octavo
3. Horas Teoricas 30
4. Horas Précticas 45
5. Horas Totales 75
6. Horas Totales por Semana 5
Cuatrimestre
7. Objetivo de Aprendizaje El alumno determinard la importancia de las reacciones
bioquimicas que ocurren en el procesamiento de
alimentos.
Unidades de Aprendizaje oy H,°r?‘s
Tedricas | Practicas | Totales
l. Cinética quimica 8 12 20
Il. Enzimas 8 17 25
[l. Rutas metabolicas 14 16 30
Totales 30 45 75
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BIOQUIMICA AVANZADA

UNIDADES DE APRENDIZAJE

1. Unidad de . i
. I. Cinética quimica

Aprendizaje
2. Horas Teoricas 8
3. Horas Précticas 12
4. Horas Totales 20

o El alumno establecera la importancia de los factores que influyen
5. Objetivo de la e .

Unidad de en _Ia cinética molecular (concentramo,n,. temperatura.'y

Aprendizaje catalizadores) para co_ntrolar la naturaleza quimica de la reaccion

en procesos alimentarios.

Temas Saber Saber hacer Ser
Velocidad de|Describir el concepto de|Demostrar la velocidad de | Analitico
reaccion velocidad de reaccién y sujuna reaccion  quimica | Critico
aplicado a los |implicacion en los efectos | conocida. Auténomo
procesos en alimentos.
alimentarios
Factores que |ldentificar los factores que |Demostrar como afectan | Analitico
afectan la | afectan la velocidad de una|los factores a la velocidad | Critico
velocidad de |reaccion (naturaleza | de reaccion.
reaccion guimica de los reactivos,

concentracion, temperatura

y catalizadores).
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BIOQUIMICA AVANZADA

PROCESO DE EVALUACION

Resultado de aprendizaje

Secuencia de aprendizaje

Instrumentos y tipos de
reactivos

Calculara la velocidad de
una reaccion identificando
los diferentes factores que
afectan y justificando el
resultado obtenido.

1. Comprender el concepto de
velocidad de reaccion

2. ldentificar los factores que
afectan la velocidad de reaccion

3. Comprender el efecto de los
factores sobre la velocidad de
una reaccion

4. Demostrar a través de
calculos el efecto de los
factores sobre la velocidad de
una reaccion

Ejercicios préacticos
Lista de verificacion
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BIOQUIMICA AVANZADA

PROCESO ENSENANZA APRENDIZAJE

Métodos y técnicas de ensefianza

Medios y materiales didacticos

Andlisis de casos
Laboratorio

Carién

Computadora

Materiales y reactivos de laboratorio
Bafio maria
Refrigerador
Potenciometro
Termoémetro
Fermentador y plantas piloto

ESPACIO FORMATIVO

Aula Laboratorio / Taller Empresa
X
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BIOQUIMICA AVANZADA

UNIDADES DE APRENDIZAJE

1. Unidad de .
e Il. Enzimas
Aprendizaje
2. Horas Tedricas 8
3. Horas Précticas 17
4. Horas Totales 25
. El alumno establecera la importancia de las reacciones
5. Objetivo de la o : . i
Unidad de enzimaticas que ocurren procesos a[qugntarlos _m('eqllante el
e conocimiento de los principios de cinética enzimatica para
Aprendizaje -
mantener las caracteristicas del producto.

Temas Saber Saber hacer Ser
Enzimas y | Reconocer las | Determinar la clasificacién, | Analitico
unidades caracteristicas generales | caracteristicas, Reflexivo
enzimaticas de las enzimas. nomenclatura y funciones |Asertivo

de las enzimas, los

Identificar la clasificacion y | cofactores y coenzimas que

nomenclatura de las | influyen en el producto.

enzimas.

Identificar las

caracteristicas y funciones

de los cofactores y las

coenzimas.
Principios de la|Describir la cinética de las | Demostrar el efecto de los | Analitico
cinética reacciones catalizadas por |factores que influyen sobre |Reflexivo
enzimatica enzimas. la velocidad de reaccion Asertivo

enzimatica.

Identificar los factores que

afectan la velocidad de

reaccion enzimatica.

Explicar la ecuacion de

Michaelis-Menten.

Describir la inhibicion y la

regulacion de la actividad

enzimatica.
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Temas Saber Saber hacer Ser
Aplicacion  de|Describir las enzimas de | Demostrar Analitico
enzimas en |importancia en la industria | experimentalmente el uso | Reflexivo
procesos Alimentaria. de una enzima en un|Asertivo
alimentarios proceso alimentario.

. Comité de Directores de la Carrera de . . L . S
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BIOQUIMICA AVANZADA

PROCESO DE EVALUACION

Resultado de aprendizaje Secuencia de aprendizaje MSIAUIEIES 1 Wpos de
reactivos

Realizard& un experimento|1. Identificar el concepto Yy |Ejercicios practicos
gue demuestre el efecto de |clasificacion de enzima y de |Producto terminado y lista de
la actividad enzimética en un | unidades enzimaticas verificacion del proceso
proceso alimentario y
elaborar un reporte con el|2. Comprender la cinética de
analisis de resultados |una reaccién catalizada por
obtenido. enzimas

3. Demostrar la actividad

enzimatica en un proceso

alimentario
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BIOQUIMICA AVANZADA

PROCESO ENSENANZA APRENDIZAJE

Métodos y técnicas de ensefianza

Medios y materiales didacticos

Practica

Laboratorio
Andlisis de casos

Enzimas
Canon

Computadora
Bafio maria
Refrigerador
Potenciémetro
Termbdmetro
Fermentador y plantas piloto.

Materiales y reactivos de laboratorio

ESPACIO FORMATIVO

Aula Laboratorio / Taller Empresa
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BIOQUIMICA AVANZADA

UNIDADES DE APRENDIZAJE

1. Unidad de .
. lll. Rutas metabdlicas
Aprendizaje
2. Horas Teoricas 14
3. Horas Practicas 16
4. Horas Totales 30
5. Objetivo de la El alumno distinguira las diferentes rutas metabodlicas para
Unidad de comprender el mecanismo de las reacciones en los procesos
Aprendizaje alimentarios.
Temas Saber Saber hacer Ser
Metabolismo Describir las fases del|Interpretar las fases del|Analitico
metabolismo (anabolismo | metabolismo (anabolismo y | Reflexivo
y catabolismo), y su|catabolismo). Asertivo
importancia en las rutas
metabdlicas.
Glucolisis Describir las fases de la|Distinguir la ruta metabdlica | Analitico
glucdlisis y su importancia|de la glucdlisis en los|Reflexivo
en la ruta metabdlica de|procesos alimenticios en|Asertivo
los procesos alimentarios. |los cuales se lleve a cabo.
Ciclo de los|Describir las reacciones |Distinguir el ciclo de los|Analitico
acidos del ciclo de los acidos | &cidos tricarboxilicos en los | Reflexivo
tricarboxilicos  |tricarboxilicos. procesos alimenticios en|Asertivo
los cuales intervienen.
. Comité de Directores de la Carrera de . . L . N“’"’""%@%
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Temas Saber Saber hacer Ser
Transferencia |Describir las reacciones de | Diferenciar el ciclo de |Analitico
de electrones y |la transferencia de | kreebs, el ciclo de la|Reflexivo
fosforilacion electrones en las células. |respiracion y las coenzimas | Asertivo
oxidativa. la transferencia de
Describir el ciclo de kreebs | electrones y fosforilacion
y el ciclo de la respiracion |oxidativa en los procesos
y las coenzimas | alimenticios en los que
involucradas. intervienen.
Describir las reacciones de
la fosforilizacion oxidativa
en las mitocondrias.
Rutas Describir las rutas | Distinguir rutas metabolicas | Capacidad de
metabdlicas en | metabdlicas importantes |que intervienen en un|auto aprendizaje
la industria en la industria alimentaria. |proceso alimentario (por | Razonamiento
alimentaria. ejemplo: fermentacion | deductivo
Identificar herramientas | alcohdlica, lactica, acética,
bioinforméticas para la|etc.).
edicién y andlisis de rutas
metabdlicas. Utilizar una herramienta
informatica para editar y
analizar rutas metabdlicas
de procesos alimentarios
(por ejemplo PathVisio).
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BIOQUIMICA AVANZADA

PROCESO DE EVALUACION

Resultado de aprendizaje

Secuencia de aprendizaje

Instrumentos y tipos de
reactivos

Determinaréa las rutas
metabodlicas que participan
en diferentes  procesos
alimentarios mediante un
diagrama.

1. Comprender que es
anabolismo y metabolismo en
una ruta metabdlica

2. ldentificar las reacciones de
cada wuna de las rutas
metabolicas

3. Comprender la importancia
de las rutas metabdlicas en los
procesos alimentarios

4. Comprender ciclo de kreebs,
el ciclo de la respiracion y las
coenzimas la transferencia de
electrones y fosforilacion
oxidativa."

Ejecucion de tareas
Lista de verificacion
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BIOQUIMICA AVANZADA

PROCESO ENSENANZA APRENDIZAJE

Métodos y técnicas de ensefianza

Medios y materiales didacticos

Discusion en grupo guiada
Andlisis de casos

Cafon

Internet

Computadora

Recursos multimedia para estudiantes

Herramientas bioinformaticas

ESPACIO FORMATIVO

Aula Laboratorio / Taller Empresa
X
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BIOQUIMICA AVANZADA

CAPACIDADES DERIVADAS DE LAS COMPETENCIAS PROFESIONALES A LAS QUE
CONTRIBUYE LA ASIGNATURA

Capacidad

Criterios de Desempefio

Determinar los parametros de produccion
en el proceso para el cumplimiento de
estdndares de calidad, seguridad
alimentaria, mediante metodologias para
el control del proceso.

Elabora un reporte de un proceso que incluya el
diagrama de proceso y las condiciones de
operacion fisico-quimicas, microbiolégicas e
higiénicas sanitarias.

Supervisar el proceso de la produccién de
alimentos para la toma de decisiones,

garantizando el cumplimiento de los
parametros de control mediante la
comparacion de los estandares

establecidos.

Elabora un informe de los resultados de la

verificacion que incluya:

-El formato de verificacion (check list)
-Comparacion de resultados contra parametros
establecidos

-Observaciones generales del proceso

-Acciones a realizar con base al desarrollo del
proceso

. Comité de Directores de la Carrera de . . L . fcw ey
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BIOQUIMICA AVANZADA
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